4 Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis

mit Kokosmilch und Asiatischen Gewiirzen verfeinert,
geristete Kerne und kaltgepresstes Kernél

Franzésische Zwiebelsuppe
mit Weif3brot und Kdse iiberbacken

Wildkraftbriihe

mit frischem Gemiise, Lauchzwiebeln, Champignons
und hausgemachten Fasanklofichen

Uwrapetsen

Gebackenes Entenfleisch

mit Hokkaido-Kiirbischutney und Salatbukett

Carpaccio von der Holsteiner Fcirse
mit gebratenen Pilzen, Rostbrot, gehobeltem Parmesan und Rucola

Gegrillter Ziegenkdise & Tomate

mit hausgemachtem Basilikumeis

Drei gebratene Riesengarnelen
auf jungem Blattspinat mit Krduterschaumbutter gratiniert

6,50 €

6,50 €

7,50 €

7,50 €

9,50 €

7,50 €

10,50 €



Schweineschnitzel Wiener Art
mit Bratkartoffeln und griinem Salat in Zitronen-Sahnedressing
oder

Original Wiener Schnitzel vom norddeutschem Kalb

Ziiricher Rahmgeschnetzeltes
vom norddeutschem Kalb mit Champignons,
goldbraun gebackenem Kartoffelrésti
und griinem Salat in Zitronen-Sahnedressing

Medaillons vom Holsteiner Landschweinefilet
mit Calvadossauce & karamellisierten Apfelspalten,

dazu getriiffeltes Apfel-Selleriepiiree und hausgemachte
Dauphinekartoffeln

Zart rosa gebratene Barbarie Entenbrust
mit Honig-Orangenjus, gestovtem Spitzkohl,
und hausgemachte Dauphinekartoffeln

1Tip! Rumpsteak ,Café de Paris“ von der Deutschen Firse 220g

mit unserer hausgemachten Krduterschaumbutter iberbacken,
dazu Pommes frites und Grilltomate

Griiner Salat in Zitronen-Sahnedressing
Grofer gemischter Saisonsalat mit Hausdressing
Kleiner gemischter Saisonsalat

Gurkensalat mit Zwiebeln & Dill

14,50 €

2190 €

2190€

17,90 €

23,50 €

2190 €

3,20€
550€
4,00 €
4,50 €



Liebe Giiste, wir bereiten ausschlieflich Fleisch aus der Region,
von bester Qualitit und aus artgerechter Haltung fiir Sie zu!

"Pfeffersteak”" mit griiner Pfeffer-Rahmsauce & Spinat
vom Rinderfilet 200g 29,50 €

Grofes Rumpsteak natur gegrillt 300g 26,50 €

Rumpsteak 2204
mit gebratenen Zwiebeln & Champignons 21,90 €

Ribeye Steak 250g

aromatisch, saftiges Steak aus dem oberen Rinderriicken
mit dem charakteristischem Fettauge 21,50 €

Zarte Hédhnchenbrust vom Grill
mit knackigem Pfannengemiise 1580 €

Riickensteak vom Suslinder Landschwein 220¢
mit gebratenen Zwiebeln & Champignons 18,50 €

BBQ-Grillspief3 mit Rind., Schweine- und Héhnchenfleisch
Zwiebel, Paprika und Speck 16,50 €

Alle Steaks servieren wir mit gebackener Kartoffel,
hausgemachter Sourcream, Kriuterbutter und Coleslaw.

(Liebe Giste, fiir Umbestellungen mit Bratkartoffeln berechnen wir 1,50 €)



Gegrilltes Medaillon vom Norweger Fjordlachs

mit hausgemachter Orangenbutter, jungem Blattspinat

und gebackener Kartoffel mit Sourcream

Gebratene Forelle mit gerésteten Niissen

Zitronenfilets, Petersilienkartoffeln und Kopfsalat in Zitronensahne

Nordseescholle Finkenwerder Art

gebraten, mit Speckstreifen, Petersilienkartoffeln
und Kopfsalat in Zitronensahne

ﬂ Frische Gnocchi

mit Kiirbischutney & gebratenen Kriuterseitlingen

4 Kartoffel- Gemiiserdsti

ein goldbraun gebackener Kartoffel Gemiiserésti
mit gemischten Pilzen in Rahm
und einem kleinem bunten Salatteller

4 Knackiges Pfannengemiise

mit Champignons, Paprika, Zucchini, Zwiebel und Tomate

dazu eine Ofenkartoffel mit Sourcream
und einem kleinem bunten Salatteller

21,50€

18,50 €

19,50 €

12,50 €

14,50 €

14,00 €



Bunter Salatteller nach Art des Hauses

mit Hédhnchenbruststreifen in HonigOrangenmarinade,
marktfrische Salate mit Hausdressing, Orangenfilets,
gerosteten Sonnenblumenkernen, gekochtem Ei,
Kiisestreifen und Baguette

Vitalsalat mit Knusperschnitzel

mit kleinen Héihnchenschnitzeln in Vollkornbrétchen paniert,
marktfrische Salate mit BalsamicoJoghurtdressing,

gerosteten Niissen & Kernen, gekochtem Ei,

Trauben, Kdsestreifen und Baguette

Meeresfriichtesalat
marktfrische Salate mit Balsamicodressing, Garnele,

Shrimps und Fischmedaillons in Krdutern, Zitrone und Olivenél

mariniert, dazu Baguette

Cdsar Salat

knackiger Salat mit Césardressing mariniert,

frisch gehobeltem Parmesan und gerésteten Croutons
...zusdtzlich mit gegrillter Héihnchenbrust

,Herrentoast"

kleines Riickensteak vom Susldinder Landschwein auf Toastbrot

mit gebratenen Zwiebeln und Champignons, Krduterbutter

11,50 €

11,50 €

13,50 €

8,50 €
11,50 €

13,00 €



Desserty

Crépes a la Orange
gefiillter Crépes mit 2 Kugeln Vanilleeis
und karamellisierten Orangenfilets

Warmes Schokoladen Soufflé

mit fliissigem Kern, 1 Kugel Vanilleeis und Friichten garniert

Klassische Créme Briilée
mit frischer Vanilleschote aromatisiert,
dazu hausgemachtes Himbeer-Sorbet

Zwetschgen-Crumble

mit gerosteten Kiirbiskernen und hausgemachtem Kiirbiskerneis

Eis & Heif3

2 Kugeln Vanilleeis mit heiflen Schattenmorellen und Schlagsahne

Eis & Schoko

2 Kugeln Vanilleeis mit hausgemachter heiffer Schokoladensauce
und Schlagsahne

Movenpick-Premium-Eiscreme

8,90 €

7,90 €

7,90 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

Unsere Sorten: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss,

Nougat-Krokant, Stracciatella.
1 Kugel Eis nach Wahl
1 Kugel Sorbet nach Angebot
1 Portion Schlagsahne

Weitere Eiskreationen mit Mévenpick Premium-Eiscremefinden Sie in unserer Eiskarte!

1,70 €
2,50 €
0,60 €



Fangfrischer Spiegelkarpfen

aus den Teichen der Brombsenmiihle Krummesse
blau gekocht, mit frisch geriecbenem Meerrettich & Schlagsahne, Buttersauce,
Petersilienkartoffeln und Gurkensalat

1 mal gereicht 19,50 €
2 mal gereicht 22,50 €

Holsteiner Griinkohlplatte
mit gekochter Schweinebacke, Kassler & Kohlwurst,
dazu kleine Rostkartoffeln und Senf 16,50 €

Krummesser Jagerschmaus
3 Medaillons von Wildschwein, Hirsch und Entenbrust

mit Preiselbeerjus, eingelegter Birne, gemischten Pilzen,

Rosenkohl und hausgemachten Dauphinekartoffeln 26,50 €

Saftig, zart gegrilltes Hirschsteak 200g

mit gebratenen Pilzen, Wacholderjus, Spitzkohlgemiise
und hausgemachten Dauphinekartoffeln 23,50 €

Zart geschmortes Wildrahmgulasch
mit Champignons, eingelegter Birne,

Rotkohl und hausgemachten Spitzle 19,50 €

Wildschweinriicken rosa gebraten mit Wacholderjus,
mit gebratenen Pilzen, Wacholderjus, Selleriecreme, Rosenkohl

und hausgemachte Dauphinekartoffeln 27,50 €



